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Communiqué de presse et invitation a une conférence de presse

Le samedi 29 ao0t 2026 a 10h30,
chez Souboz Drinks, Dos Tillat 25, 2748 Souboz

La distillerie de Souboz inaugure son nouveau batiment! Pensé pour accompagner le
développement de I'entreprise, cet espace a deux vocations principales, & savoir conviviale
et fonctionnelle. Il est en effet d'une part destiné & accueillir de facon optimale visiteuses et
visiteurs et d'autre part a offrir & toute I'équipe un lieu de travail adapté a ses ambitions.

Les freres Gyger, fondateurs de Souboz Drinks, ont bénéficié d'un soutien financier du Projet de
développement régional (PDR) « Produire et manger local », qui poursuit ainsi son engagement
en faveur des artisans.es et producteurs.trices locaux du Jura bernois.

Un espace devenu indispensable pour répondre au succés de la distillerie familiale. Devant le
véritable essor rencontré par I'entreprise de boissons de Gaétan, Luca et Tim Gyger, il devenait
compliqué de stocker les boissons et d'accueillir adéquatement les intéressé.es. Trop a I'étroit
pour fabriquer et enfreposer la production dans la grange et le caveau de la ferme, il fallaif se
développer. La solution : construire un couvert sur un terrain agricole attenant a la ferme.

Du bois et des savoir-faire locaux ont été privilégiés pour I'édification de ce lieu,
conformément aux valeurs et & la philosophie de I'entreprise. Le bétiment s'intégre
naturellement dans son environnement et offre, en prime, une vue exceptionnelle sur les
paysages bucoliques de la petite commune rurale de Souboz.

Accueil convivial, conditions de travail optimisées tant sur le plan de la fabrication que de
I'administration : tous les besoins de la fratrie sont désormais comblés. Une cuisine
professionnelle, un bar et du mobilier modulable complétent I'équipement, afin d'offrir une
multiplicité d'utilisations.

C’est une véritable immersion dans 'univers Souboz Drinks qu'offre désormais cet espace
unigue. Une expérience compléte qui pourra se décliner en demi-journée ou en journée
entiere pour découvrir la distillerie et ses produits, gréce a différentes formules commerciales.
Par exemple 2 Des ateliers GinLab, mais aussi des balades guidées & la découverte du terroir,
ou une visite de la distillerie et la dégustation de la gamme compléte des boissons Souboz
Drinks. Une nouvelle offre qui promet de séduire les amateurs de produits locaux, de terroir et
de savoir-faire artisanal, tout en renforcant I'attractivité du Jura bernois et de la région Grand
Chasseral.



Rendez-vous le 29 ao0t 2026 ! Cette journée sera entierement consacrée a I'inauguration de
ce lieu précieux pour I'économie locale ; cérémonie officielle et conférence de presse en
matinée, puis la traditionnelle Gigagnole couronnera cet événement dés 15nh00 par un
moment festif et convivial ouvert a toutes et toutes.

e Une conférence de presse se déroulera le samedi 29 ao0t & 10h30 dans le nouveau
batiment Souboz Drinks, Dos Tillat 25, 2748 Souboz.

e Vous aurez I'occasion de découvrir le nouveau batiment. La Conférence de presse
sera suivie d'un apéritif et la féte publique Gigagnole débutera & 15n00.

e Inscription pour la conférence de presse d I'adresse e-mail :
produiremangerlocal@grandchasseral.ch jusqu’au mercredi 26 ao0t 2026.

Un projet soutenu par le PDR « Produire et manger local »

Démarré en 2025, le PDR « Produire et manger local » est un projet de développement régional
agricole dans le Grand Chasseral, soutenu par la Confédération (Office fédéral de
I'agriculture) et le canton de Berne. Porté par I'association éponyme, il vise & renforcer la
valeur agjoutée agricole en développant la transformation et la vente de produits locaux.

De 2025 & 2031, 16 mesures seront mises en ceuvre : modernisation d'infrastructures
(fromageries, moulin, pressoir, abattoir mobile, aménagement pour la transformation dans des
exploitations agricoles), création d'espaces de vente, développement de paniers et d'une
vitrine promotionnelle & la Couronne & Sonceboz, ainsi que le déploiement de cabanons en
bois local. Le projet appuyé par le Parc régional Chasseral et la Fondation Rurale
Interjurassienne promeut la marque « Grand Chasseral regio.garantie » et encourage une
culture « locavore », incitant habitants, entreprises et institutions & consommer local.

Infos et contact des coordinatrices du PDR

Saralina Thiévent (Parc Chasseral) Laurie Marchand (Fondation Rurale Interjurassienne)
sardlina.thievent@parcchasseral.ch laurie.marchand@frij.ch
+41(0)32 942 39 46/ +41 (0)78 895 63 81 +41(0)32 545 56 94/ +41 (0)79 265 14 48

v Le Parc naturel régional Chasseral fait partie des territoires d'excellence que
, =2 forment les 20 parcs suisses. Prix Paysage 2022, il est reconnu par la Confédération
<' ool 3 3 < depuis 2012. Son but est de préserver et mettre en valeur son patrimoine et de

1 Chassera' contribuer au développement durable de la région. Le Parc s'étend sur 549 km?2
et 31 communes et compte quelque 61'000 habitants.
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